CAPEZZANA

CONTE CONTINI BONACOSSI

CHARDONNAY
I.G.T.

ANNATA: 2018

ZONA DI PRODUZIONE: Carmignano (PO)
BOTTIGLIE PRODOTTE: 7,548

PRIMA ANNATA DI PRODUZIONE: 1984
ESPOSIZIONE E ALTITUDINE: Est; 100-150 m s.L.m.
VITIGNI: Chardonnay

COMPOSIZIONE DEL TERRENO: Scisto argilloso

VENDEMMIA: Fine Agosto

VINIFICAZIONE: In tini di acciaio
AFFINAMENTO: In bottiglia per almeno 3 mesi
TENORE ALCOLICO: 13.5%

MODALITA’ DI SERVIZIO: Servire a 14° - 15° C

GASTRONOMIA: Ottimo come aperitivo, si accompagna ai primi piatti ed
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ai secondi a base di pesce.

CARATTERI ORGANOLETTICI:

Tremam COLORE: Giallo canarino con lievi riflessi verdi
0o di Toscana IGT

b:r,:yﬂ::mmm‘:nmzm;; PROFUMO: Delicatamente fruttato, con note di frutta dolce, di fiori bianchi e gialli.
0am qusta v . psa o oo gula € POUT SAPORE: Morbido, pieno, con un alcol elegantemente bilanciato alla struttura del

vino. Fruttato, fiori bianchi e gialli; intensa persistenza aromatica che si protrae a
lungo nel retrogusto.




